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Уважаемые рестораторы!  

          В канун Нового Года рады сообщить, что 28 января 2012 года, 

специально для вас, в Школе бизнеса Университета «Синергия» 

стартует программа  MiniMBA «Менеджмент в ресторанном 

бизнесе» 

          MiniMBA - практический курс нового поколения для 

рестораторов, основанный на технологии blended learning, 

которая сочетает в себе удобство дистанционного и 

эффективность очного обучения. 



 О программе Mini МВА  

«Менеджмент в ресторанном бизнесе» 

  

             Программа Mini МВА «Менеджмент в ресторанном бизнесе» состоит из трех блоков: 
«Общие дисциплины», «Специальные дисциплины», «Дисциплины по выбору». Первый 
блок программы позволяет актуализировать знания по менеджменту и экономике. Слушатели 
изучают дисциплины дистанционно в удобное для них время на портале MegaCampus. По итогам 
блока проходит эффективный двухдневный тренинг, на котором закрепляются полученные 
компетенции.  

             Основным блоком программы является блок «Специальные дисциплины». В него входят 
комплекс дисциплин по ресторанному бизнесу. Все дисциплины блока изучаются очно во 
время трехдневных сессий, которые проходят по удобному графику в кампусе бизнес школы в 
Москве. Все занятия проводят квалифицированные преподаватели-практики. 

             Третий блок программы – это дисциплины по выбору, который направлен на 
совершенствование управленческих навыков и повышение личной эффективности. Каждый 
слушатель программы может выбрать интересующие его дисциплины, обучение по которым 
проводится дистанционно.  

              В ходе программы слушатели разрабатывают и защищают прикладной проект. Кроме того,  
есть дополнительная  возможность пройти стажировку и реально оценить свой управленческий 
потенциал  

        По окончанию программы слушатели получают государственный диплом о 
профессиональной переподготовке 

Длительность обучения: 6 месяцев 

Стоимость: 105 000  рублей (до Нового года действует специальная акция!) 

 Документы для поступления:  

•  нотариально заверенная копия диплома о высшем образовании;  

•  ксерокопия общегражданского паспорта;  

•  3 фотографии размером 3х4.  

 



 

 

Содержание программы: 

 

Блок «Специальные дисциплины» 

(изучается очно на сессиях) 

• Стратегии развития ресторанного бизнеса 

• Финансовый менеджмент в ресторанном 

бизнесе 

• Проектирование предприятия питания 

• Управление продажами  

• Сервис-менеджмент  

• Открытие ресторана  

• Технология подбора персонала 

• Системы оплаты труда  

• Нематериальная мотивация персонала 

• Автоматизированные системы управления  в 

ресторанном бизнесе 

• Маркетинг в ресторанном бизнесе  

• Незатратный маркетинг и PR 

Блок «Общие дисциплины» (изучается 

дистанционно) 

• Экономика для менеджеров  

• Управление маркетинговой деятельностью 

компании  

• Управление операциями 

• Управление человеческими ресурсами  

• Двухдневный управленческий тренинг 

 

Блок «Личная эффективность» (изучается 

дистанционно) 

• Коммуникации топ - менеджера  

• Управление стрессами  

• Технологии переговоров  

• Психология управления  

• Управленческие решения  

• Тайм-менеджмент  

• Основы проектного менеджмента 

• Теория и практика конкуренции  

• Психология продаж 



Партнеры программы 

129090, г. Москва, ул. Мещанская, д. 9/14 
(ст. м. «Проспект Мира», «Сухаревская», 
«Цветной Бульвар»). 

Тел./факс: +7 (495) 973-25-16 
 www.synergyglobal.ru,  

info@sinerghia.ru 

 
  
 

Контакты 

http://www.frio.ru/


Щедрых гостей Вам в Новом году! 

www.synergyglobal.ru 


